
  
特選星級套餐 

Exclusive Chef Special Menu 
料理長のお勧めセット 

 
特式四小碟 

花彫圍蝦凍 金腿南瓜扎 

龍帶玉梨香 脆皮乳猪件 

Appetizers Combination 
Chilled Hua Diao Jelly with Prawn 
Yunnan Ham and Pumpkin Roulade 

Golden Scallop with Minced Shrimp and Fresh Pear 
Barbecued Suckling Pig 

紹興酒入り海老ゼリー,カボチャと中華ハム 

帆立貝と洋梨のフライ, 仔豚の皮のロースト 
 

紅燒大群翅 
Braised Supreme Shark’s Fin in Brown Jus 

極上ふかひれの醤油煮 
 

焗釀大蟹蓋 
Golden Stuffed Crab Shell with Crabmeat 

蟹の甲羅揚げ 
 

蠔皇廿八頭吉品鮑 
Braised Whole Yoshihama Abalone (28 Heads) in Oyster Jus 

吉浜あわびのオイスターソース姿煮(28 頭級) 
 

鐵板鵝肝爆和牛 
Wok-fried Wagyu Beef and Goose Liver 

served on a Hot Sizzling Plate 
和牛肉とグースレバーの鉄板焼き 

 

香芋火鴨粒石窩八寶飯 
Fried Rice with Roasted Duck, Barbecued Meat and Taro 

 served in Hot Stone Casserole  
アヒルチャーハン山芋入りの土鍋焼き 

 

北海道紅豆黑糖鮮奶布甸 
Chilled Hokkaido Red Beans and Milk Pudding 

with Okinawa Kokuto Syrup 
北海道産小豆入り牛乳プリン 沖縄産黒砂糖ソース 

 

迷你雞蛋撻 
Baked Egg Tartlette 
ミニエッグタルト 

 
 

每位 Per Person お 1 人様 

HK$1,968 
Plus 10% service charge 


